MENU SYBELLES
49 €

Une entrée,

Un poisson ou une viande ou un plat végétarien,

MENU SYBELLES 1

Un dessert,

ENTREE+PLAT .
40€ Choisis dans la carte.

MENU SYBELLES 2

PLAT+DESSERT
38 €

Nous vous remercions de choisir votre dessert en début de repas




INFOS
SOLDANELLES LE RESTAURANT FERME LE
DIMANCHE SOIR ET LE LUNDI

MERCI

Le service débute a 12h30 au déjeuner et 19h30 au diner.
Les chiens ne sont pas admis au restaurant.




INFOS

Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place,
Dans nos cuisines, selon nos recettes, a partir de produits de qualité.
Le chef s’adapte aux clients allergiques, végétariens, végans

t Cuisine fait Maison



Midi et soir

MENU TOUT SCHUSS

32.00 €

Plat du jour 18.00 €
Entrée + plat 25.00 €
Plat + dessert 25.00 €

Entrée du moment
ou
Potage de légumes (le soir)

Plat du jour
Accompagnement de légumes variés
Coupe de glace 2 parfums
ou Dessert du jour selon disponibilité
OU Corbeille de fruits.

MENU CHASSE

NEIGE -12 ans
A 12.50 €

Chunks de poulet
Ou
Jambon blanc

ou

Demi croque-monsieur
ou

Goujonnette de poisson

Accompagnée de frites, pates ou légumes
Corbeille de fruits ou Dessert ou Coupe de glace



Les entrées

_— eeTm e e e
= Salade St Marcellin lardé 19.00 €
= Croustillant de saumon fumé maison, a la creme de raifort 19.00 €
= Tataki de boeuf crémeux de wasabi et pickles de légumes 19.00 €
= Foie gras de canard cuit au torchon, chutney et brioche maison 21.00€
=  Feuilleté maison d’escargot de Fontcouverte, creme d’ail et persil 19.00 €
= Potage de ce jour, croltons et Comté rapé 15.00 €

Les Signatures des Soldanelles
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= Croque-Monsieur Maison des Soldanelles, salade et frites maison 19.00 €
=  Filet de Boeuf de Simmenthal aux morilles, pomme purée maison 39.00 €
= (Cobtes d’agneau roéties au thym, artichaud poivrade et pommes rattes 30.00 €

Suggestions du moment sur proposition
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Les enfants : plat + dessert 12.50 €
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Jambon blanc 11.00 €
Demi-croque-monsieur 11.00 €
Chunks de poulet 11.00 €
Goujonnettes de poisson 11.00 €
Les viandes et poissons
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Piece du boucher, poélée de légumes et frites maison 30.00 €
Sauce échalotes ou bleue de Bonneval 3.00€
Osso-buco a I'orange, tagliatelle et carottes 29.00 €
Truite saumonée sauce crémée a l'ail des ours pak choi réti, riz vénéré 28.00 €
Tagliatelles forestiére 19.00 €

Les viandes sont d’origine européenne.



Les desserts
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= Fromage blanc créme ou coulis de fraise maison 6.00 €
= Assiette de fromages de la Région 10.00 €
= Creme brdlée a I'orange 9.00 €
= Pavlova aux fruits exotiques, betun a la vanille Bourbon 9.00 €
= Tarte myrtille et son sorbet myrtilles 9.00 €
= Profiteroles glace faisselle 9.00 €
= Brioche Lyonnaise tiédie, glace nougat maison 9.00 €
= Dégustation chocolat (trio) 11.00 €
= Dessert du jour selon le Chef patissier 9.00 €
= Glace ou sorbet arrosé 12.00 €
= Coupe de glaces 2 boules 8.00 €

Nos desserts sont faits maison...

1 boule 4.00 €

|



Nos Fondues et Raclonette
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Fondue savoyarde avec pommes de terre et salade verte 26.00 €
Fondue Bourguignonne, sauces et frites, salade 35.00 €
Raclonette (fromage fumé) avec sa charcuterie et pommes de terre, salade 37.00€
Raclonette de la Dent du Chat (traditionnelle) avec sa charcuterie et pommes de terre salade 35.00 €

Si vous désirez une spécialité, nous vous remercions de le préciser lors de votre réservation.

Ces plats sont servis pour 2 personnes minimum, prix par personne.
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MENU SYBELLES o

49 € Une entrée,
Un poisson ou une viande ou un plat végétarien,

Un dessert,
MENU SYBELLES 1 Choisis dans la carte.

ENTREE+PLAT
40 €

Nous vous remercions de choisir votre dessert en début de repas

MENU SYBELLES 2

PLAT+DESSERT Supplément de 9€ pour le filet de boeuf aux morilles
38 €




	Le service débute à 12h30 au déjeuner et 19h30 au dîner.
	Les chiens ne sont pas admis au restaurant.

